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Magquinaria y servicios

Arce Maquinaria Industrial
de Vacio

Esta compaiiia ha presentado su
envasadora al vacio modelo A40-
b16 fabricada con materiales de ul-
tima generacion y acabado termo-

— . —

|

Envasadora A40-b16.

plastico con unas medidas de la
cubeta de 432 x 650 x 170 mm.
Esta disponible en varios colores
adaptados a los requerimientos del
cliente. Cuenta con una barra de
soldadura de 390 mm y un cierre
de la campana manual, apertura
automatica con amortiguador de
gas y vacudémetro analogico. Es
una maquina de sobremesa con
bomba de vacio de 16 m’/h.
www.arceeuropa.com

Efabind, S.L.

Esta empresa ha presentado la
termoselladora automatica para
envasado en atmosfera modifica-
da L-550 que permite el envasado
en barquetas preformadas y su no-
vedoso sistema Skin, garantizan-
do con estos procesos la conserva-
cion de las propiedades naturales
de sus productos. Esta indicada es-
pecialmente para productos ali-
menticios: carnes, pescados, ver-

Termoselladora L-550.

duras, lacteos, precocinados, etc.
Gracias al sistema de desplaza-
miento mediante pinzas acciona-
das de forma mecanica, evita el
movimiento del producto en el in-
terior del envase y posiciona co-
rrectamente el envase en el molde
de sellado.

www.efabind.com

Especias del Sol

La principal novedad presentada
por esta compaiiia en Alimentaria
fue su Flor de Sal y la Sal en Esca-
mas. El objetivo es conferir brillo

Sales de Especias del Sol.

a la gastronomia sea cual sea su
estilo y grado de sofisticacion. Son
productos originarios de las sali-
nas de Cadiz y Huelva de la mejor
flor de sal posteriormente envasa-
das solas o en mezclas exclusivas
en la linea gourmet y hosteleria.
www.especiasdelsol.com

Rational Ibérica Cooking
Systens, S.L.

Present6 en la feria SelfCooking
Center”™, un horno que prepara au-
tomaticamente por la noche todo

SelfCooking Center®.

tipo de carnes desde ternera, cer-
do y cordero hasta aves. El resulta-
do es una carne particularmente
jugosa y tierna en toda la pieza.
Merma menos durante la coccion,
los recortes disminuyen sensible-
mente y su beneficio es mayor
desde el primer dia. Basta con se-
leccionar la intensidad de dorado y
el grado de coccion olvidandose
de la programacion convencional y

los reajustes y controles rutinarios.
www.rational-iberica.com

Viduca, S.L.

Ha puesto en el mercado su gama
de termoconformado: bandejas,
barquetas y tarrinas, especialmen-
te para productos de IV y V gama.
Entre ellos, los envases APET son
especialmente aptos para productos
frescos, ensaladas y pasteleria, ade-
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Termosellado de Viduca.

cuados para su uso a temperaturas
entre -40°C y +70°C. Es material
altamente transparente, rigido y
flexible. Alta barrera, adaptable a
las necesidades del producto.
www.viduca.com

Cames y productos camicos

Artesania del Cerdo Ibérico, S.L.

El carpaccio de cerdo ibérico
elaborado por esta firma es el pri-
mero que se comercializa en el
mundo. Tiene un proceso de sala-
do antes del envasado que ofrece
una garantia sanitaria total avala-
da por un laboratorio externo.
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Carpaccio de jamadn ibérico.

El sistema de envasado colabora
con el medio ambiente debido a la
supresion de los separadores de plas-
tico. Es aconsejable mantener el pro-
ducto durante unos minutos a tem-
peratura ambiente para conseguir su
perfecta separacion del envase.
Tel: 639 88 44 62

Braman

Estos productores de carne eco-
logica de 1a Sierra de Segovia ofer-
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tan toda clase de productos de car-
ne de ternera procedente de los
pastizales de esta zona geografica.
Producen solomillo, cadera, lomo,
espaldilla, tapa, morcillo, aguja,
costillar o churrasco, entre otras
partes de este animal con todas las
propiedades saludables y bajo el
sello de produccion ecoldgica de
la Junta de Castilla y Leon.
www.carnebraman.com

Cal Tomas

Esta compaiiia ofrece la vedella
ecologica, carne procedente de los
mejores animales y las razas mas
preciadas para la cria. El resulta-
do es una ternera de alta calidad,
con un sabor diferencial y extre-
madamente tierna. Se trata de una
carne de ternera cuidada que, ade-
mas, posee el certificado de carne
ecoldgica que otorga el CCPAE.
www.ecologicacaltomas.com

Can Tiberi, S.L.

Presenta su marca Snax Quatsa-
bor, sus mini embutidos para co-
mer en un bocado. Se presentan en
envases compartimentados, con di-
ferentes surtidos de productos. Se

llitas de cebolla y pifiones, butifa-
rra de huevo y butifarra blanca de
pasas y nueces.
www.quatsabor.com

Carnicas Serrano

Present6 en el espacio Innoval
varias novedades, como la morta-
dela baja en grasa, una mortadela
elaborada a base de carnes de cer-
do y pavo, con un porcentaje de
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Snax Quatsabor.

dividen en cocidos y curados y es-
tan listos para consumir al instan-
te. Incluye minifuets con nueces,
pimiento y setas, asi como morci-

Mortadela de Cérnicas Serrano.

grasa inferior al 3%, lo que supone
una reduccion del 87% en las mor-
tadelas de cerdo y del 75% en las
de pavo. Ademas, en la gama Sa-
brosanos, present6 el chorizo, con
un porcentaje de grasa inferior al
2%, y la hamburguesa con verdu-
ras, que afiade los beneficios de la
fibra que aporta de forma natural la
cuidada seleccion de verduras que
la acompanan.

WWW.CSerrano.es

Casademont, S.A.

Presento6 su gama de fitet con in-
gredientes naturales: higos, queso
cabrales y pimienta verde. Se tra-
ta de una iniciativa innovadora que



Gama de fuet de Casademont

combina la moderna tecnologia
con los sabores tradiciones. El ob-
jetivo es aportar a los clientes un
toque de distincion a la hora de
preparar sus aperitivos o cenas,
siempre con el maximo sabor y
con ingredientes naturales.
www.casademont.com

Dos Lunas 2000 S.L.

Carne de Dos Lunas 2000.

Esta compaiiia, importadora en
Espafia de Custom Size, ofrece su
carne a medida del cliente que su-
pone ahorro de tiempo, dinero y
permite controlar totalmente la
cantidad comprada del producto y
el precio exacto. Los productos pre-
sentados son solomillos de ternera,
bistecs de ternera, solomillo de cerdo,
solomillo de cordero y pavo y pue-
den dividirse en raciones idénticas
sin perder ni un gramo en el corte.
www.customsize.es

Ecoibéricos de Jabugo, S.L.

Present6 sus productos proce-
dentes de cerdos ibéricos puros de
bellota de produccion ecoldgica.
Jamones, paletas, chorizos, sal-

Embutidos de Ecoibéricos de Jabugo.

chichones, canas de lomo, lomi-
tos, solomillos y morcillas ecolo-
gicos con el sabor diferente y
unico de los productos de una ca-
lidad diferenciada utilizando mé-
todos y recetas tradicionales, a
partir de animales criados en li-
bertad en las dehesas ecoldgicas
de la sierra de Huelva. En la ela-
boracion de la chacina soélo utili-
zan especies de produccién eco-
légica y tripa natural. Los
productos se comercializan bajo
la certificacion ganaderia ecolo-
gica CAAE de Andalucia.
www.ecoibericos.com

Ecologica
de los Pirineos, S.L.

La ternera ecologica de esta
compailia es un producto de pime-
ra calidad con la marca Roia. Ofte-
ce una carne que proviene de ga-
naderias de produccion ecologica
del Pirineo cuyos animales se ali-
mentan al aire libre, exclusivamen-
te con forrajes de prado natural sin
productos quimicos, medicamen-
tos ni transgénicos. Ademas de ter-
nera ecoldgica de los Pirineos co-
mercializa cordero y cerdo
ecoldgicos. Todos los procesos se
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Ternera ecoldgica.

realizan bajo control y certifica-
cion del organismo de produccion
ecologica CCPAE.

www.ecologicadelospirineos.com

ElPozo Alimentacion, S.A.

Esta compaiiia ha lanzado al mer-
cado de Horeca los toppings de
york, bacon, pepperoni y tiras de
pollo asado. Con este lanzamiento
la firma quiere hacer ganar tiempo
a sus clientes, permitiéndoles cen-
trarse en su verdadero negocio. Los
toppings Almirez permiten ofrecer
un producto final con las mejores
condiciones de calidad e higiene.
www.elpozo.com

Embotits Artesans Monts S.L.

Present6 su gama de embutidos
ecologicos Biomonts caracterizados
por no contener conservantes, colo-
rantes ni aditivos y en cuya elabora-
cién no se afladen nitratos ni nitri-

Embutido ibérico de Monts.
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tos. Esto lleva a un olor, textura, co-
lor y sabor de los embutidos total-
mente diferente a los convencionales.
www.biomonts.com

Embotits Mir

Presenta una butifarra de “carn
d’olla” que busca el retorno a los
origenes culinarios y que pretende

Butifarra de carn d’olla.

integrar todos aquellos ingredien-
tes que se utilizan para la prepara-
cion de un buen caldo (pollo, ter-
nera, cerdo, patata, zanahoria, etc).
Ademas, cuenta con otros pro-
ductos tanto frescos como elabo-
rados y precocinados.
www.embutidosmir.com

Embutidos Galar

Presento su nueva gama de em-
butidos loncheados naturales ela-
borados a la manera nutricional pe-
ro reinventados con una nueva
formula sin aditivos. Estan dispo-
nibles en 60, 80, 100 y 500 gra-
mos para cubrir cada tipo de mer-

Loncheados naturales de Galar.
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cado y consumidor. No s6lo pre-
senta los loncheados sino una am-
plia gama de formatos para el pe-
quefio distribuidor: libre servicio,
listo para comer o piezas al corte.
www.embutidosgalar.com

Esteban Espuia, S.L.

Ha presentado tres innovaciones
en jamon serrano en olas, en en-
vase recerrable, de facil separacion
de lonchas y garantia de trazabili-
dad. Las lonchas se presentan en
un envasado practico y atractivo.

Ademas, presenta un nuevo y
practico modo de disfrutar comi-
das preparadas. Estas Tapas en un
minuto consisten en una seleccion

Tapas de Espufia.

de las mejores recetas colecciona-
das con cuidado e ingredientes se-
lectos. Incluye Choricitos, Bacon
y Brochetas de diferentes sabores.
WWww.espuna.es

Extrapernil, S.A.

Bajo la marca Cuits Erre, Extra-
pernil comercializa un jamon cura-
do y macerado en vino. Esta pieza
de cerdo, sin sabores ni aromas ar-
tificiales, se trabaja entera en el pro-
pio taller de forma completamente
manual. La coccion se realiza en el
propio envase, para afirmar el sa-

bor, el aroma y la calidad. Se pre-
senta en finas laminas envasadas,
envase “tipo chef” o en piezas ente-
ras. La firma también comerciali-
za jamon en picadillo, a punto para
untar o utilizar como ingrediente,
de gran calidad, con isoflavonas,
bajo aporte caldrico y mucho sabor.
www.extrapernil.com

Font-Cana

Esta empresa presenta su jamon
cocido extra natural, bajo en sal,
sin fosfatos anadidos, gluten ni co-
lorantes. El valor energético de 100
gramos de jamon cocido equivale a
120 kcal con un indice de grasa
por debajo del 5%. Se buscan las
mejores piezas con el fin de lograr

JAMOMN COCIDD
EXTRA MATURAL

Jamén cocido Font-Cana.
un nivel 6ptimo de calidad, aroma

y el mejor sabor.
www.font-cana.com

Grupo Friherlo

Esta compafiia present6 su am-
plia gama de embutidos de jaba-
l7, que van desde el salchichon
de nueces, aceitunas o anis al ja-



Muestrario de productos de Grupo Friherlo

mon, tanto en piezas enteras co-
mo loncheados en atmosfera mo-
dificada.
www.grupofriherlo.com

Hicor

Present6 su ternera ecologica
y su novedoso potro lechal, una

Potro lechal de Hicor.

saludable alternativa que ofrece
ventajas como proteinas de alto
valor biolégico, menor conteni-
do en grasa, mayor contenido en
hidratos de carbono, mayor en
hierro y menos contenido en co-
lesterol.

www.hicor.com

Jamones Segovia, S.A.
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Mas Parés, S.L. / Innoducky

Esta empresa presenta sus pro-
ductos a partir de carne de cerdo
Mangalica. El jamén Mangalica
deshuesado, pelado, desgrasado,

Productos Mangalica de Jamones Segovia.

pulido y atado; el lomo embucha-
do, con una receta para el adobo
que le dan un sabor delicado, sua-
ve y con caracter; la paleta, con
formato loncheado especialmente
pensada para clientes de hostele-
ria; otros embutidos Mangalica co-
mo el salchichon cular y el chorizo
cular, y, finalmente, la carne fres-
ca Mangalica, con los mismos cor-
tes y preparaciones que el cerdo
ibérico, pero con un caracter senso-
rial inconfundible.
www.montenevado.com

Kasteel Iberoalimentaria, S.A.

Present6 una linea de produc-
tos Portion Control de 100 gra-
mos, cuya materia prima es la pe-
chuga de pollo, todos ellos con
diferentes toppings. Se comercia-
lizan totalmente acabados y ultra-
congelados y se calientan en hor-
no convencional, para grandes
consumos, y en microondas, para
consumo familiar o individual. La
linea se compone de un total de
seis medallones: Toscaza, Hawaili,
Caprese, Supreme, Fromage, Tes-
siner Art.
www.kasteel-ib.com

Esta empresa cosechd un premio

Innoval en el marco de Alimentaria
2008 con su milhojas de confit y
foie de pato con manzana y pera
caramelizadas que se caracterizan
por la intercalacion de tres elemen-
tos: discos de pasta al huevo, con-
fit de pato con cebolla y reduccion
de jerez, y foie gras de pato. Los
tres elementos se coronan con
manzana y pera caramelizada.

.
Milhojas de Mas Pares.

También presentd en la feria el
foie gras de pato con datiles y miel
de palma. Los datiles, junto con el
foie gras de pato cebado de maiz
y emulsionado con la savia de las
palmeras (un jarabe llamado “miel
de palma”) aporta frescura, pala-
dar delicado y textura melosa.

Otra de sus novedades fue el trape-
cio de foie gras del que, al cortarlo,
se desprende una lava de jugo de tru-
fa que se halla en su interior, recor-
dando el mitico couland de choco-
late. El foie gras al coulant de trufa
es el notable resultado de dos excep-
cionales productos: el jugo de dia-
mante negro y el bloc de foie gras.
Wwww.maspares.com

TonniesFleisch y Arroyo

En la marca Incarnava se agru-
pan estas compaiias para la pro-
duccidn y distribucion de carne
fresca de cerdo y vaca para el au-
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Carne fresca para autoservicio.

toservicio. Se ofrecen gamas de pro-
ductos con excelentes condiciones
de venta para el mercado espafiol,
utilizando materias primas y nue-
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vas ideas para productos de calidad
y frescura. Su amplia gama de pro-
ductos incluye longanizas frescas,
fieletes de vacuno, costillas, etc.
www.tonnies.de
WWW.jamonesarroyo.com

Torrecaza

Esta empresa, especializada en
las carnes de caza y lidia, presento
sus productos de las gamas de ca-
za mayor, caza menor, toro de li-
dia, carnes exoticas, elaborados,
conservas y patés. Ofrecen, den-
tro de estos grupos de productos,

Carne de toro de lidia de Torrecaza.

la carne de jabali, bistec de toro de
lidia, carnes de canguro y aves-
truz... en definitiva, una oferta su-
gerente y de primera calidad.
www.torrecaza.es



