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MARLEN RESEARCH CORPORATION:Embutidoras 
de doble pistón para músculo entero, dosificadores,formadoras, picadoras, hornos de ahumado y cocción.C/ Montevideo, 43 Local08830 SANT BOI DE LLOBREGAT (Barcelona)Tel: 936 525 098  Fax: 936 525 099  Móvil: 676 950 076

jaime.suria@telefonica.netwww.inaulec-alimentacion.com

INAULEC ALIMENTACION, S.L.

Embutidoras de pistón. Embutidoras continuas al vacío 
con porcionador y retorcedor. Elevadores de columna para embutidoras continuas.

Ctra. de Terrassa, 21708205 SABADELL (Barcelona)Tel.: 93 726 63 99 • Fax: 93 727 40 46E-mail: info@fatosa.com • Web: www.fatosa.com

FATOSA, S.A.

Carbonell Maquinaria CárnicaEmbutidoras continuas al vacío, hidráulicas y electrónicas de RISCO, con porcionador de alta precisión, rotor de paletas descendientes.P.I. Santiga • C/ Molí d´en Planes, 26. Nave 1708210 BARBERA DEL VALLES (Barcelona)Tel.: 93 747 94 75 • Fax: 93 747 94 76E-mail: carbomac@ctv.es

CARBOMAC, S.L.

Embutidoras continuas al vacío electrónicas con porcionador.Embutidoras pistón con sistema de vacío VAE-10.Pol. Ind. Pozo Hondo. Avda. Castilla La Mancha. P-52
13610 CAMPO DE CRIPTANA (Ciudad Real)Tel.: 926 562 473 • Fax: 926 564 074info@andher.com • www.andher.com

ANDHER

3.5. Embutidoras

Cutters con o sin vacíoPicadoras todos los modelospara fresco y congeladocon pre-mezclado, etc…

Pol. Ind. Can Roqueta. C/ Can Camps nº 108202 SABADELL (Barcelona)Tel.: 93 727 42 25 Fax: 93 727 37 63E-mail: cato@cato.es • Web: http://www.cato.es

TALLERES CATO, S.A.

Cutters rápidas y super rápidas para pequeñas y grandes producciones. Picadoras Monobloc y automáticas. Elevadores decolumna para picadoras. Cortadoras y guillotinaspara bloques congelados
Ctra. de Terrassa, 21708205 SABADELL (Barcelona)Tel.: 93 726 63 99 • Fax: 93 727 40 46E-mail: info@fatosa.com • Web: www.fatosa.com

FATOSA, S.A.

Empanadoras-rebozadoras
Ctra. Bescanó, 15. Pol. Torre Mirona17190 SALT (Girona)Tel.: 972 23 65 72. Fax: 972 23 63 66E-mail: gaser@gaser.com • Web: www.gaser.com

INDUSTRIAS GASER, S.L.

3.6. Empanadoras

Embutidoras continuas al vacío con porcionador y retorcedor. 
Bombos al vacío. Amasadoras al vacío. Picadoras de carne de alimentación automática.L’Alguer, 22. Pol. Ind. Nord08226 TERRASSA (Barcelona) • Telf.: 937 356 969. 

Fax: 937 356 049 • E-mail: tecnotrip@tecnotrip.com
Web: www.tecnotrip.com

TECNOTRIP, S.A.

Embutidoras pistón y continuas al vacío con porcionador y retorcedor. 
Líneas automáticas

Pol. Ind. Can Roqueta. C/ Can Camps nº 108202 SABADELL (Barcelona)Tel.: 93 727 42 25 Fax: 93 727 37 63E-mail: cato@cato.es • Web: http://www.cato.es

TALLERES CATO, S.A.

Fabricantes de Embutidoras Continuas al Vacío. Recambios y reparaciones de máquinas marca Tvall.

Sabonería, 28-30 • 08204 SABADELL (Barcelona)Tels.: 93 710 47 32 / 93 720 54 86Fax: 93 168 88 28E-mail: martinmaquinariacarnica@gmail.com

MARTIN MAQUINARIA CÁRNICA, S.L.

Embutidoras - Tándem embutidora-grapadorapara músculo.
Amasadoras - Amasadoras al vacío - Picadoras - Dosificadores - Calderas - Envasadoras.Distribución en exclusiva bombos Challenge.Avda. Cami Nou, 12 • 46910 BENETUSSER (Valencia)

Tel.: 96 375 03 62. Fax: 96 396 14 74E-mail: info@fuerpla.comWeb: www.fuerpla.com

INDUSTRIAL FUERPLA, S.L.
� � � � � � � � 	 


Empresa líder en la fabricación de maquinaria y sistemas para la elaboración de productos inyectados.Estamos especializados en inyectoras de alta tecnología
junto con sus complementos, tenderizadores, turboagitadores, sistemas de preparación de salmuera, etc.Ronda Monestir s/n • 17820 BANYOLES (Girona)Tel.: 972 574 211 • Fax: 972 58 07 98e-mail: ogalsa@ogalsa.com • www.ogalsa.com

OGALSA

FOMACO:Inyectoras de salmuera para productos cárnicos consistema de filtro proteínico rotativo patentadoPolígono Industrial SudC/ Pep Ventura, 8 • 08440 CARDEDEU (Barcelona)
Tel.: 93 871 11 77 • Fax: 93 871 28 19danmix@danmix-es.com  •  www.danmix.net

DANMIX, S.L.

3.9. Inyectoras

Fabricante de grapadoras y clips de aluminiopara el mercado nacional e internacionalPol. Sud • Alfonso XII, 605, 5ª planta08918 BADALONA (Barcelona)Tel.: 93 383 80 63 • Fax: 93 397 45 51Web: www.comseinco.com • E-mail: seinco@qrz.net

COMERCIAL SEINCO, S.L.

Carbonell Maquinaria CárnicaGrapadoras 
A. LORENZO BARROSO, S.A.Fabricamos los clips de aluminio en tiras y en continuo del mercado mundial.P.I. Santiga • C/ Molí d´en Planes, 26. Nave 1708210 BARBERA DEL VALLES (Barcelona)Tel.: 93 747 94 75 • Fax: 93 747 94 76E-mail: carbomac@ctv.es

CARBOMAC, S.L.

3.8. Grapadoras, grapas

Formadoras de hamburguesas, albóndigas, croquetas y canelones.
Ctra. Bescanó, 15. Pol. Torre Mirona17190 SALT (Girona)Tel.: 972 23 65 72. Fax: 972 23 63 66E-mail: gaser@gaser.com • Web: www.gaser.com

INDUSTRIAS GASER, S.L.

3.7. Formadoras de hamburguesas,albóndigas, croquetas
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Mesas de acero inox., lisas, 

con cortadores para embutir, 

para deshuese de jamón

Avda. de Europa, 12. 17800 OLOT (Girona)

Tel.: 972 26 51 00 • Fax: 972 26 63 66

E-mail: xucla@xucla.es

Web: www.xucla.es

XUCLÁ MECÁNIQUES FLUVIÁ, S.A.

Mesas - Cortadores

Ctra. Riudellots,11

17244 CASSA DE LA SELVA (Girona)

Tel.: 972 460 434 • Fax: 972 463 700

E-mail: roser@roser.es • Web: www.roser.es

ROSER
CONSTRUCCIONES METALICAS, S.A.

2.9. Mesas para manipulado

Instalaciones completas 

para triperías y despojos. 

La Parmentiere - Stridhs -

Drechsel.
Medidoras ~ Entubadoras

Terrassa, 17-19  17800 OLOT (Girona)

Tel.: 972 26 07 24  Fax: 972 26 92 72

E-mail: info@mecgarrotxa.com

Web: www.mecgarrotxa.com

MECÁNICAS GARROTXA, S.A.

M.C.M.:
Maquinaria 
para la limpieza 

y el tratamiento de tripas y subproductos

comestibles

Crom, 99-F. 08907 L’HOSPITALET (Barcelona)

Tel.: 93 264 38 00. Fax: 93 263 25 69

info@intecal.com

www.intecal.com

INTECAL, S.A.

2.8. Maquinaria y sistemas 

para el procesado de tripas

Atadoras automáticas y semiautomáticas

Ctra. Bescanó, 15. Pol. Torre Mirona

17190 SALT (Girona)

Tel.: 972 23 65 72. Fax: 972 23 63 66

E-mail: gaser@gaser.com • Web: www.gaser.com

INDUSTRIAS GASER, S.L.

Carbonell Maquinaria Cárnica

Atadoras de hilo continuo 

de Risco y Atadoras 

para sarta y fuet 

de A. Lorenzo Barroso, S.A.

P.I. Santiga • C/ Molí d´en Planes, 26. Nave 17

08210 BARBERA DEL VALLES (Barcelona)

Tel.: 93 747 94 75 • Fax: 93 747 94 76

E-mail: carbomac@ctv.es

CARBOMAC, S.L.

¡¡NOVEDAD!!

Atadoras automáticas y semi-automáticas.

Gran producción. Sin mantenimiento.

Pol. Ind. Pozo Hondo. Avda. Castilla La Mancha. P-52

13610 CAMPO DE CRIPTANA (Ciudad Real)

Tel.: 926 562 473 • Fax: 926 564 074

info@andher.com • www.andher.com

ANDHER

3.2. Atadoras

Amasadoras
con y sin vacío

desde 30 l. hasta 3.000 l.

Perfecta ligazón 

sin embarrado

Pol. Ind. Can Roqueta. C/ Can Camps, nº1

08202 SABADELL (Barcelona)

Tel.: 93 727 42 25 • Fax: 93 727 37 63

E-mail: cato@cato.es • Web: http://www.cato.es

TALLERES CATO, S.A.

Amasadoras mezcladoras 

con y sin vacío con palas 

en “T” y en “Z” con y sin 

elevador. 
Rápidas, perfecto amasado. 

No embarran ni calientan las pastas

Ctra. de Terrassa, 217

08205 SABADELL (Barcelona)

Tel.: 93 726 63 99 • Fax: 93 727 40 46

E-mail: info@fatosa.com • Web: www.fatosa.com

FATOSA, S.A.

3.1. Amasadoras y mezcladoras

MAQUINARIA Y EQUIPOS

PARA INDUSTRIAS 

CÁRNICAS3

Amplia gama de maquinaria para la industria cárnica.

Sierras, Picadoras, Cutters, Líneas de carne picada.

C/ Cuzco 26-28, Nave 9 • 08030 BARCELONA 

Tel.: 93 274 15 85 • Fax: 93 345 72 53

www.madoepm.com • info@madoepm.com

ENGINYERIA DE PESATGE 

I MESURA, S.L.

3.4. Cutters, picadoras,

trituradoras

Bombos con vacío, de 120 hasta 

3000 Litros para maceración de 

jamón cocido. Bombos sin vacío 

de 200, 400, 800 y 1100 litros 

para salazón de jamón curado. 

Con o sin elevador de carga. 

C/ Maestro Toldrá, 4

17800 OLOT (Girona)

Tel.: 972 26 07 26 • Fax: 972 26 80 64

E-mail: tecnic@pycmo.com • Web: www.pycmo.com

METALÚRGICA OLOTENSE, S.A.

3.3. Bombos

Embutidoras continuas, atadoras automáticas,

picadoras automáticas y amasadoras al vacío y CO2

Avda. Cami Nou, 12 • 46910 BENETUSSER (Valencia)

Tel.: 96 375 03 62. Fax: 96 396 14 74

E-mail: info@fuerpla.com

Web: www.omet-foodtech.it

OMET (FUERPLA)

WIEGAND: 
MAQUINA ORIGINAL 

HÄNGFIX
La auténtica cosedora para toda clase de piezas 

cárnicas que puedan ser colgadas.

¡40 años de experiencia!

Banyoles, 4 

17850 BESALÚ (Girona)

Telf.: 972 574 065  Fax: 972 576 368

E-mail: MGUSINE@TERRA.ES

MAQUINARIA GUSIÑE

SCHAD: 
Para confeccionar 

lazos anudados para 

colgar jamones, paletas, pancetas 

y toda pieza de carne que pueda ser colgada

Crom, 99-F. 08907 L’HOSPITALET (Barcelona)

Tel.: 93 264 38 00. Fax: 93 263 25 69

info@intecal.com

www.intecal.com

INTECAL, S.A.
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+ Guía de Proveedores de la Industria Cárnica
Cuando la industria cárnica busca un producto o la información de un
proveedor, siempre utiliza la Guía de Proveedores de EUROCARNE.

■ Por difusión
La Guía se publica en todos los números de la revista EUROCARNE. 4250 ejemplares
llegan a las manos de directivos y personal técnico de la industria cárnica.

■ Por facilidad de consulta
El éxito de la Guía se debe a que los anunciantes pueden ser localizados fácilmente a
través de los dos índices de búsqueda:

• Alfabético por razón social o marca.

• Directorio de productos y servicios perfectamente organizado.

■ Por precio
Por sólo 475 €/año su empresa estará localizable en el directorio de las principales
marcas.

Este precio incluye la recepción de las ediciones impresa y digital de la revista durante un
año.

■ Por impacto
La Guía se reproduce íntegramente en la edición on-line de EUROCARNE. 

Nuestros lectores pueden visitar la web del anunciante o comunicarse por correo
electrónico con un simple clic.

Ver la Guía de Proveedores
en versión digital

Formato del anuncio
Tamaño 58 x 37 mm
Nombre de la Empresa, Logotipo a color
Texto comercial 190 caracteres máx.
Datos de contacto Dirección, Tels., Fax, E-mail, Web

Tarifa anual (10 números)

1 anuncio 475 €

2 anuncios 325 €/unidad

3 anuncios 275 €/unidad

4 anuncios 250 €/unidad

5 anuncios 235 €/unidad

6 anuncios 220 €/unidad

7 anuncios 200 €/unidad

8 anuncios 190 €/unidad

9 anuncios 180 €/unidad

10º y sucesivos 160 €/unidad

IVA 16% no incluido

Revista
EUROCARNE Circulación     Calendario

editorial 2009 Revista on-line Tarifas     Guía de
Proveedores

EuroCarne
Digital

   Boletines
electrónicos

 Servicios de
comunicación Contacto
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http://www.eurocarne.com/tarifas_2009/visor_revista/guia170/index.html

