
These are the most consulted yellow pages 
by the meat industrials to find
the machinery, equipment and services
that they need. This directory is published
and updated in every issue of EUROCARNE.

The most important suppliers of machinery
and equipment of the meat industry
have their booth within the EUROCARNE 
Suppliers Guide.
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Text in black.

Apartado

Equipos de congelación  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6.3

Equipos de descongelación  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6.4

Hornos  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6.5

Refrigeración industrial . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6.6

Secaderos para jamones y embutidos  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6.7
7. Logística, almacenaje y transporteAlmacenaje y manutención  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7.1

Bandejas, carros, cubetas y contenedores  . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7.2

Brazos de carga  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7.3

Cintas transportadoras  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7.4

Elevadores, carretillas  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7.5

Palés  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7.6

Ruedas  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7.7

Transportadores aéreos . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7.8
8. Envasado, embalaje y etiquetadoBalanzas y sistemas de pesaje  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8.1

Cordelería . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8.2

Etiquetadoras . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8.3

Etiquetas y sistemas de identificación  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8.4

Maquinaria para envasado . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8.5

Marcaje, codificación y etiquetado  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8.6

Suministros para envasado y embalaje  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8.7
9. Higiene, limpieza, seguridadControl de la higiene microbiológica  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9.1

Control de plagas. Desinsectación y desratización  . . . . . . . . . . . 9.2

Desinfección  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9.3

Esterilizadores de cuchillos  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9.4

Higienización industrial  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9.5

Hornos crematorios  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9.6

Apartado

Lavamanos y lavabotas . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9.7

Maquinaria de limpieza industrial . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9.8

Material para protección personal  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9.9

Productos desechables para la higiene personal  . . . . . . . . . . . 9.10

Productos para salas blancas  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9.11

Productos y material de limpieza  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9.12

Túneles y armarios de lavado de utensilios  . . . . . . . . . . . . . . . 9.13

Vestuario laboral. Servicios de lavandería  . . . . . . . . . . . . . . . . . 9.1410. Equipos y productos auxiliaresAceites lubricantes y desengrasantes  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 10.1

Bombas  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 10.2

Detectores de metales y cuerpos extraños  . . . . . . . . . . . . . . . . 10.3

Equipos de medición y control de procesos  . . . . . . . . . . . . . . . 10.4

Gases industriales  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 10.5

Grifería, tuberías, válvulas  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 10.6

Instrumental y material de laboratorio . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 10.7

Mobiliario para laboratorios  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 10.811. Empresas de servicios
Asesorías y consultorías  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 11.1

Entidades certificadoras  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 11.2

Formación  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 11.3

Laboratorios de análisis  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 11.4

Maquinaria de ocasión . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 11.5

Soluciones informáticas para la industria cárnica  . . . . . . . . . . . 11.6

Transporte  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 11.7

Trazabilidad  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 11.8
Direcciones de interés: Asociaciones, Administración, Centros de investigación

La Guía de Proveedores
s

Nº 159.  Septiembre 2007 EUROCARNE 197

8/9/07  12:58  Página 197

1. Diseño y construcción de instalaciones
Apartado

Aislamientos  . . . . . . . . 
. . . . . . . . .

 . . . . . . . . 
. . . . . . . . .

 . . . . . . . .
1.1

Construcción y obra civil  . . . . . . . . 
. . . . . . . . .

 . . . . . . . . 
. . . . . . . 1.2

Ingenierías y consultorías  . . . . . . . . 
. . . . . . . . .

 . . . . . . . . 
. . . . . . 1.3

Instalaciones completas de mataderos, 

salas de despiece e industrias cárnicas  . . . . . . . . 
. . . . . . . . .

 . . 1.4

Instalaciones eléctricas industriales  . . . . . . . . 
. . . . . . . . .

 . . . . . . 1.5

Pavimentos y revestimientos  . . . . . . . . 
. . . . . . . . .

 . . . . . . . . 
. . . . 1.6

Puertas automáticas, herméticas, isotérmicas  . . . . . . . . 
. . . . . . . 1.7

Sistemas de drenaje  . . . . . . . . 
. . . . . . . . .

 . . . . . . . . 
. . . . . . . . .

 . . 1.8

Tratamiento de aguas residuales . . . . . . . . 
. . . . . . . . .

 . . . . . . . . 
. 1.9

2. Maquinaria y equipos 

para mataderos y salas de despiece

Aturdidores y sistemas de anestesiado  . . . . . . . . 
. . . . . . . . .

 . . . 2.1

Clasificadoras de canales  . . . . . . . . 
. . . . . . . . .

 . . . . . . . . 
. . . . . . . 2.2

Clasificadoras de piezas  . . . . . . . . 
. . . . . . . . .

 . . . . . . . . 
. . . . . . . . 2.3

Desolladoras  . . . . . . . . 
. . . . . . . . .

 . . . . . . . . 
. . . . . . . . .

 . . . . . . . .
2.4

Equipos y sistemas para tratamiento de subproductos . . . . . . 2.5

Escaldadoras, depiladoras y chamuscadoras  . . . . . . . . 
. . . . . . . . 2.6

Extractores de médula espinal  . . . . . . . . 
. . . . . . . . .

 . . . . . . . . 
. . 2.7

Maquinaria y sistemas para el procesado de tripas  . . . . . . . . 
. . 2.8

Mesas para manipulado . . . . . . . . 
. . . . . . . . .

 . . . . . . . . 
. . . . . . . . 2.9

3. Maquinaria y equipos para industrias cárnicas

Amasadoras y mezcladoras  . . . . . . . . 
. . . . . . . . .

 . . . . . . . . 
. . . . . 3.1

Atadoras  . . . . . . . . 
. . . . . . . . .

 . . . . . . . . 
. . . . . . . . .

 . . . . . . . . 
. . . . 3.2

Bombos  . . . . . . . . 
. . . . . . . . .

 . . . . . . . . 
. . . . . . . . .

 . . . . . . . . 
. . . . 3.3

Cutters, picadoras, trituradoras  . . . . . . . . 
. . . . . . . . .

 . . . . . . . . 
. . 3.4

Embutidoras . . . . . . . . 
. . . . . . . . .

 . . . . . . . . 
. . . . . . . . .

 . . . . . . . . 
. 3.5

Empanadoras . . . . . . . . 
. . . . . . . . .

 . . . . . . . . 
. . . . . . . . .

 . . . . . . . .
3.6

Formadoras de hamburguesas, albóndigas, croquetas . . . . . . . .
3.7

Grapadoras, grapas  . . . . . . . . 
. . . . . . . . .

 . . . . . . . . 
. . . . . . . . .

 . . . 3.8

Apartado

Inyectoras . . . . . . . . 
. . . . . . . . .

 . . . . . . . . 
. . . . . . . . .

 . . . . . . . . 
. . . 3.9

Lavadoras de productos cárnicos  . . . . . . . . 
. . . . . . . . .

 . . . . . . . 3.10

Líneas completas para elaboración de productos cocidos . . . 3.11

Líneas de proceso . . . . . . . . 
. . . . . . . . .

 . . . . . . . . 
. . . . . . . . .

 . . . 3.12

Maquinaria para aplicar manteca  . . . . . . . . 
. . . . . . . . .

 . . . . . . . 3.13

Maquinaria para salazón de jamón curado  . . . . . . . . 
. . . . . . . . 3.14

Moldes  . . . . . . . . 
. . . . . . . . .

 . . . . . . . . 
. . . . . . . . .

 . . . . . . . . 
. . . . 3.15

Prensas . . . . . . . . 
. . . . . . . . .

 . . . . . . . . 
. . . . . . . . .

 . . . . . . . . 
. . . . 3.16

Sistemas de pulverización  . . . . . . . . 
. . . . . . . . .

 . . . . . . . . 
. . . . . 3.17

4. Maquinaria e instrumentos de corte

Cuchillería  . . . . . . . . 
. . . . . . . . .

 . . . . . . . . 
. . . . . . . . .

 . . . . . . . . 
. . 4.1

Deshuesadoras, descortezadoras  . . . . . . . . 
. . . . . . . . .

 . . . . . . . .
4.2

Loncheadoras  . . . . . . . . 
. . . . . . . . .

 . . . . . . . . 
. . . . . . . . .

 . . . . . . . 4.3

Maquinaria y utillaje de corte. Afiladoras y afilados  . . . . . . . . 
. . 4.4

Servicio de deshuesado, loncheado y envasado . . . . . . . . 
. . . . . 4.5

Sierras de cinta para carne, hueso y congelado  . . . . . . . . 
. . . . . 4.6

Tajos  . . . . . . . . 
. . . . . . . . .

 . . . . . . . . 
. . . . . . . . .

 . . . . . . . . 
. . . . . . . 4.7

5. Aditivos y materias primas

Aditivos . . . . . . . . 
. . . . . . . . .

 . . . . . . . . 
. . . . . . . . .

 . . . . . . . . 
. . . . . 5.1

Aromas  . . . . . . . . 
. . . . . . . . .

 . . . . . . . . 
. . . . . . . . .

 . . . . . . . . 
. . . . . 5.2

Colorantes  . . . . . . . . 
. . . . . . . . .

 . . . . . . . . 
. . . . . . . . .

 . . . . . . . . 
. . 5.3

Especias, condimentos, otros ingredientes  . . . . . . . . 
. . . . . . . . .

5.4

Preparados completos para la elaboración 

de productos cárnicos  . . . . . . . . 
. . . . . . . . .

 . . . . . . . . 
. . . . . . . . 5.5

Tripas artificiales y recubrimientos  . . . . . . . . 
. . . . . . . . .

 . . . . . . . 5.6

Tripas naturales y pieles  . . . . . . . . 
. . . . . . . . .

 . . . . . . . . 
. . . . . . . . 5.7

Vitaminas y complementos para nutrición animal  . . . . . . . . 
. . . 5.8

6. Frío y calor industriales

Calderas de cocción  . . . . . . . . 
. . . . . . . . .

 . . . . . . . . 
. . . . . . . . .

 . . 6.1

Cámaras frigoríficas . . . . . . . . 
. . . . . . . . .

 . . . . . . . . 
. . . . . . . . .

 . . . 6.2

Directorio
La Guía de Proveedores

196 EUROCARNE Nº 159.  Septiembre 2007

Guía 15
9 PRIME

RAS.qxd
  18/9/

07  12:
58  Pág

ina 196

You can increase your presence
in the EUROCARNE Suppliers Guide.
Save money including advertisements
by the category of your product and your 
company will be located inmediately. 

Rates

One year insertion (10 issues)

1 box 475 €

2 boxes 325 €/unit

3 boxes 275 €/unit

4 boxes 250 €/unit

5 boxes 235 €/unit

6 boxes 220 €/unit

7 boxes 200 €/unit

8 boxes 190 €/unit

9 boxes 180 €/unit

10 boxes or more 160 €/unit

VAT 16% not included
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A classification with more than
100 categories allows you to localize easily

a company, product or service

The EUROCARNE Suppliers Guide
is completely reproduced in the digital
edition!

Agent Tel.: +34 91 378 09 22
Nuria Bas nuriabas@eurocarne.com
Pilar Caballero pilarcaballero@eurocarne.com
Gema Nogueras gema@eurocarne.com

Contact for the Suppliers Guide
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