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Nuevas normas sobre aromas e ingredientes aroma-
tizantes para la industria carnica. Jesus Cruz. N° 194.
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Recubrimientos comestibles antimicrobianos para
el aumento de la seguridad y vida comercial de pro-
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fia. David Barreiro. N° 199. Septiembre 2011. Pag.
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* Entrevista a Roberto Sabrido, presidente de la

Agencia Espafiola de Seguridad Alimentaria y Nu-
tricion. Jesus Cruz. N° 198. Julio-agosto 2011. Pag.
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¢ Entrevista a Victor Pascual, codirector de Alimen-

taria & Horexpo Lisboa. David Barreiro. N° 194. Mar-
z0 2011. Pag. 46-48.

Envasado

* Efecto de la maduracion en la vida util de la car-
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da. Pérez-Juan. M., Vitale M., Lloret E., Arnau J.,
Realini C.E. N° 198. Julio agosto 2011. Pag.
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del envase de alimentos. David Barreiro. N° 198. Julio-
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* El Parlamento Europeo aprueba un documento pa-

ra un etiquetado de alimentos mas claro y completo.
David Barreiro. N° 196. Mayo 2011. Pag. 80-81.
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* El Salén de la Alimentacién de Castilla y Leén su-

pera las expectativas. David Barreiro. N° 195.
Abril 2011. Pag. 88-90.
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edicion del Salén de la Alimentacion de Castilla y
Leon. David Barreiro. N° 193. Enero-febrero 2011.
Pag. 96-97.

* Las ferias tecnoldgicas: entre la recesion y el cam-

bio de modelo. David Barreiro. N° 202. Diciembre
2011. Pag. 110-116.
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¢ Desinfeccion ambiental de la industria carnica. Da-

vid Séez. N° 195. Abril 2011. Pag. 76-82.
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El sector ibérico no mejora su situacion pese a la subida
del consumo. Jests Cruz. N° 196. Mayo 2011. Pag. 37-44.

Ingredientes

La piel de tomate como fuente de licopeno en pro-
ductos carnicos convencionales, listos para el consu-
mo (RTE) y listos para cocinar (RTC). Calvo, M.M.,
Gamez, M.C., Garcia, M.L., Selgas M.D. N° 202. Di-
ciembre 2011. Pag. 88-100.

Informes

El mercado de la carne de porcino y de jamon cu-
rado en China. David Barreiro. N° 193. Enero-febrero
2011. Pag. 68-78.

El sector carnico en Portugal: gran dependencia de
las importaciones desde Espaiia. Jesus Cruz. N° 194.
Marzo 2011. Pag. 39-44.

Estudio de la competitividad en el sector carnico de la
UE. David Barreiro. N° 199. Septiembre 2011. Pag. 56-60.
Los fabricantes de maquinaria para la industria ali-
mentaria apuestan por las exportaciones ante la fal-
ta de demanda a nivel nacional. Jesus Cruz. N° 202.
Diciembre 2011. Pag. 48-53.

Tendencias estratégicas a largo plazo en el mercado
mundial de carne. Stephanie Alves Abbal. N° 193.
Enero-febrero 2011. Pag. 64-66.
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Posibilidades de desarrollo de productos innovadores.
Tendencias en el sector carnico. Rosana Lopez Alon-
so. N° 193. Enero-febrero 2011. Pag. 52-62.

Investigacion

Aceptabilidad sensorial de la carne de ovino inglesa por
consumidores espaiioles. M. Font i Furnols, M.M. Campo,
E. Riaguas, J.P. Garnier, P. Roncalés, P. Monge, M.C. Vi-
dal-Aragoén, S. Morris. N° 201. Noviembre 2011. Pag. 66-71.
Caracteristicas de los embutidos tradicionales (Sal-
chichén de Requena) y las razones de su gran acep-
tacion por los consumidores. Monica Flores y Alicia
Olivares. N° 199. Septiembre 2011. Pag. 50-54.
Caracterizacion de la materia prima para la elabo-
racion de productos carnicos transformados y preco-
cinados. Panea, B., Ripoll, G., Alberti, P., Chapullé,
J.L., Pina, J.L. N° 195. Abril 2011. Pag. 49-60.



Determinacion del porcentaje de grasa intramuscular
en lomo de cerdo mediante métodos quimicos y méto-
dos no invasivos. A. Brun, M. Gispert, A. Valero, M. Font
i Furnols. N° 199. Septiembre 2011. Pag. 70-77.
Establecimiento de valores microbiologicos de re-
ferencia en un matadero y sala de despiece de aves.
José A. Sanchez Rodriguez, Salud Serrano Jiménez,
Rocio Marfil Navarro, José Diz Pérez, Manuela L. Jo-
dral Villarejo. N° 199. Septiembre 2011. Pag. 62-68.
Estudio de la competitividad en el sector carnico de la
UE. David Barreiro. N° 199. Septiembre 201 1. Pag. 56-60.
Inhibicion de Listeria monocytogenes 'y Salmonella
mediante alta presion hidrostatica en un producto
listo para el consumo como el bloc de foie gras. Nico-
letta Belletti, Brigitte Martinez, Teresa Aymerich y Mar-
garita Garriga. N° 197. Junio 2011. Pag. 56-60.
Inyeccion: alta tecnologia en marinado aplicado a
carnes de aves. Departamento de [+D del grupo Ad-
food. N° 202. Diciembre 2011. Pag. 70-80.

Jamon curado

Actividad fungica en el jamén curado. C. Alapont,
P.V. Martinez y M.C. Lépez-Mendoza. N° 196. Mayo
2011. Pag. 52-61.

Estudio de verificacion del origen racial en produc-
tos de cerdo ibérico comercializados al corte. Ignacio
Clemente, Alberto Membrillo, Oliva Polvillo, Manuel
Juarez, Juan Carlos Racero y Antonio Molina. N° 196.
Mayo 2011. Pag. 46-50.

Influencia del efecto del IGF2 sobre la calidad de
las paletas curadas obtenidas de cerdos controlados
por la D.O.P. Jamén de Teruel. Raquel Reina, Pas-
cual Lopez-Buesa y Carmen Garcia. N° 193. Enero-fe-
brero 2011. Pag. 81-86.

La caida en el consumo de jamoén curado obliga a las
empresas a buscar en las exportaciones su salvacion.
Jesus Cruz. N° 198. Julio-agosto 2011. Pag. 53-60.

Mataderos

Valoracion del bienestar animal y la calidad de la
canal y de la carne de cerdos aturdidos con mezclas
de nitrégeno y diéxido de carbono. P. Llonch, P. Ro-
driguez, M. Gispert, A. Dalmau y A. Velarde. N° 193.
Enero-febrero 2011. Pag. 88-94.

Platos preparados

Platos preparados en Espaiia: presente y futuro. Da-
vid Martinez. N° 197. Junio 2011. Pag. 39-44.
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Producciéon y comercializacion de carne y productos
carnicos procedentes de especies de aves de cazay de
la avicultura alternativa. Rojas, M., Gonzalez, 1. Gar-
cia, T. y Martin, R. N° 196. Mayo 2011. Pag. 68-79.

Seguridad alimentaria

El problema de Campylobacter. Monica Gaiian, Adol-
fo J. Martinez y Alfonso V. Carrascosa. N° 201. No-
viembre 2011. Pag. 58-65.

Higiene y seguridad alimentaria: una visiéon euro-
pea. M. Dolors Guardia i Gasull. N° 201. Noviembre
2011. Pag. 37-44.

Informe del Comité Cientifico de la AESAN sobre los
biofilms y su repercusion en la seguridad alimenta-
ria. Redaccion eurocarme. N° 195. Abril 2011. Pag. 70-75.
Listeria monocytogenes, Salmonella 'y Escherichia
coli O157:H7 en empresas productoras de carne pi-
cada y preparados de carne. Estudio preliminar.
Margarita Garriga, Belén Martin y Teresa Aymerich.
N°196. Mayo 2011. Pag. 62-66.

Publicada la Ley de seguridad alimentaria y nutricion.
David Barreiro. N° 198. Julio-agosto 2011. Pag. 37-44.

Tecnologia

Aplicacion de electrones acelerados para eliminar
los patégenos de productos carnicos listos para su
consumo (RTE). Ordofiez, J.A., Cabeza, M.C., Cambe-
ro, M.I. y de la Hoz, L.. N° 197. Junio 2011. Pag. 62-70.
Determinacion del porcentaje de magro del jamén y
del lomo con tomografia computarizada. Maria Font
i Furnols, Anna Carabus, Laia Collell y Marina Gis-
pert. N° 195. Abril 2011. Pag. 62-68.

Aplicaciones de la tomografia computerizada en el
campo de la produccion y la tecnologia de los ali-
mentos. Anna Carabus, Elena Fulladosa, Nuria Gar-
cia-Gil, Marina Gispert y Maria Font y Furnols. N° 202.
Diciembre 2011. Pag. 60-68.

Determinacion no destructiva de los contenidos de agua
y sal en jamén curado mediante el equipo Sequid RFQ-
Scan. Marc Rubio, Elena Fulladosa, Pere Duran y Nuria
Garcia-Gil. N° 202. Diciembre 2011. Pag. 82-87.

La inversion en innovacion tecnolégica, vital para el
desarrollo econémico y social. Jests Cruz. N° 202.
Diciembre 2011. Pag. 38-47.
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ce de todas las empresas carnicas. Helena Nunes y
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